VIN D’HONNEUR

10 piéces apéritives,

Boissons sans alcool,

locations de verrerie

et service des pieces et boissons

Buffet décoré 28.75

SUPPLEMENTS TARIF/PERS

e Biére pression 30L 125.00
* Marquisette 8L 4.28
e Planteur 8L 3.00
* Framboisine 8L 4.00
e animation plancha 5.30
e animation sushi-maki 4.50
e Forfait boissons alcoolisées et vins repas
complet 9.60

ENTREES

* Foie Gras, toasts et jeune pousse 9.80
e Tarte fine tomate, Mozzarella et miel 9.20
e Tartare de saumon a la créole 13.90
[ ]

Saumon Gravlax au sésame noir et jeunes pousses
et tomates cerise 12.50




b, PLATS

VAISON
ARRA

Supréme de Poulet Gaston Gérard et gratin dauphinois - 16.70

Supréme de Poulet, Créme forestiére et tombée de champignons 16.50
Ballotine de poulet au foie gras et légumes glacés 17.00
Magret de canard sauce vigneronne et grenaille 22.20
filet de boeuf sauce meurette, grenaille et Ilégumes 26.80
Joue de lotte en beurre blanc et écrasé de rattes 19.60
Pad Thai végétarien aux légumes grillés 11.90

FROMAGE & CO’

e Plateau de trois fromages, beurre et fruits secs 4.60
e Plateau de quatre fromages, beurre et fruits secs 5.80
e Trou normand 4.10

DESSERT ET GATEAUX

Entremets traditionnel au choix 4.30
Number ou Letter cake 4.99
Croquembouche (50 personnes max.) 6.99
Wedding cake 6.99

Buffet de Mignardises - 5 piéces au choix 6.90




SERVICE “RESTAURANT” & “BUFFET” Boisson soft et café compris

1 serveur / 25 personnes + 1 serveur
De 17h30 a 1h0O
Service a l'assiette 20.00

1 serveur / 30 personnes

De 17h30 a ThOO

Mise en place d'un buffet décoré avec matériel

débarras entre chaques plats 20.00

LOCATION VAISSELLE ET MATERIEL

Assiette, couverts et verreries, nappage, étuve *environ 14.50
*Selon les besoins et lieu de livraison

TARIFS ET NOTA BENE

Toute recette ou prestation reste modifiable

Les tarifs peuvent alors fluctuer selon la demande

La liste des recettes n’est pas exhaustive

Droits de bouchon offerts

Frais de déplacement appliqués a partir de 90 kms

Frais supplémentaires appliqués pour tout dessert non réalisé par nos soins
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