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1 0  p i è c e s  a p é r i t i v e s ,  
B o i s s o n s  s a n s  a l c o o l ,
l o c a t i o n s  d e  v e r r e r i e
e t  s e r v i c e  d e s  p i è c e s  e t  b o i s s o n s
B u f f e t  d é c o r é 2 8 . 7 5

V I N  D ’ H O N N E U R

B i è r e  p r e s s i o n  3 0 L
M a r q u i s e t t e  8 L
P l a n t e u r  8 L
F r a m b o i s i n e  8 L
a n i m a t i o n  p l a n c h a
a n i m a t i o n  s u s h i - m a k i
F o r f a i t  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s  e t  v i n s  r e p a s
c o m p l e t

1 2 5 . 0 0
4 . 2 8
3 . 0 0
4 . 0 0
5 . 3 0
4 . 5 0

9 . 6 0

S U P P L É M E N T S  T A R I F / P E R S

Foie Gras, toasts et jeune pousse
Tarte f ine tomate, Mozzarella et miel
Tartare de saumon à la créole
Saumon Gravlax au sésame noir et jeunes pousses
et tomates cerise

9 . 8 0
9 . 2 0

1 3 . 9 0

1 2 . 5 0

E N T R É E S
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Rendez-vous sur maisonbarra.fr
pour plus de photos et

renseignements
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Suprême de Poulet Gaston Gérard et gratin dauphinois
Suprême de Poulet, Crème forestière et tombée de champignons
Ballotine de poulet au foie gras et légumes glacés
Magret de canard sauce vigneronne et grenaille
f ilet de bœuf sauce meurette, grenaille et légumes
Joue de lotte en beurre blanc et écrasé de rattes
Pad Thai végétarien aux légumes grillés

1 6 . 70
1 6 . 5 0
1 7. 0 0
2 2 . 2 0
2 6 . 8 0
1 9 . 6 0
1 1 . 9 0

P L AT S

P l a t e a u  d e  t r o i s  f r o m a g e s ,  b e u r r e  e t  f r u i t s  s e c s
P l a t e a u  d e  q u a t r e  f r o m a g e s ,  b e u r r e  e t  f r u i t s  s e c s
T r o u  n o r m a n d

4 . 6 0
5 . 8 0
4 . 1 0

F R O M A G E  &  C O ’

E n t r e m e t s  t r a d i t i o n n e l  a u  c h o i x
N u m b e r  o u  L e t t e r  c a k e
C r o q u e m b o u c h e  ( 5 0  p e r s o n n e s  m a x . )
W e d d i n g  c a k e
B u f f e t  d e  M i g n a r d i s e s  -  5  p i è c e s  a u  c h o i x

4 . 3 0
4 . 9 9
6 . 9 9
6 . 9 9
6 . 9 0

D E S S E R T  E T  G ÂT E A U X
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Rendez-vous sur maisonbarra.fr
pour plus de photos et

renseignements
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Assiette, couverts et verreries, nappage, étuve * e n v i r o n  1 4 . 5 0

LO C AT I O N  VA I S S E L L E  E T  M AT É R I E L

Toute recette ou prestation reste modifiable
Les tarifs peuvent alors fluctuer selon la demande
La liste des recettes n’est pas exhaustive
Droits de bouchon offerts
Frais de déplacement appliqués à partir de 90 kms
Frais supplémentaires appliqués pour tout dessert non réalisé par nos soins

T A R I F S  E T  N O T A  B E N E
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Rendez-vous sur maisonbarra.fr
pour plus de photos et

renseignements

1 serveur / 25 personnes + 1 serveur
De 17h30 à 1h00
Service à l’assiette 2 0 . 0 0

2 0 . 0 0

S E R V I C E  “ R E S T A U R A N T ”  &  “ B U F F E T ”

1 serveur / 30 personnes
De 17h30 à 1h00
Mise en place d’un buffet décoré avec matériel
débarras entre chaques plats

Boisson soft et café compris

*Selon les besoins et lieu de livraison
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